® Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg

Speiseplan Mittag

Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!

15.09.2025 bis 21.09.2025

Menu 1 Menu 2 Menl 3
Montag Tagessgppe Tages_sgppe _ [Tagessuppe _
15.09 20é5 CgvapC|c_| @ Zucchinipfanne mit Apfelstrut_jel(GIuten,El)
T Djuvecreis(Sell.) Nudeln(Gluten,L) Heisse Kirschen(Gluten)
7aziki(L) Tomatensauce(Gluten,Sell \Vanilleso3e(Gluten,L)
Salat der Saison(L,Se,3) .,1,3,6,11) Fruchtjoghurt(L)
Fruchtjoghurt(L) Fruchtjoghurt(L)
Enth. 3 Enth. 1,3,11
Dienstag Tagessu_ppe Tagessqppe Tage_ssuppe"
16.09 202’5 Fleischkase Tortellini a la Serwett(_ankn_odeI(GIuten,L)
e Kartoffel-Gurkensalat panna(Gluten,L) RahmpfifferlingsoRe
Puddingdessert(Gluten,Er Puddingdessert(Gluten,Er Salat der Saison(L,Se,3)
dn,L,Scha) dn,L,Scha) Puddingdessert(Gluten,Er
dn,L,Scha)
Enth. 3
. Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
1“4'8“53825 Frikadelle @ Kartoffel— @ Arme Ritter @
E BratensofRe(Gluten) Blumenkohlauflauf(L) \VanillesoRe(Gluten,L)
Leipziger Allerlei(Gluten,L) Fruchtquarkspeise(L) Rote Gritze
Kartoffeln Fruchtquarkspeise(L)
Fruchtquarkspeise(L)
Donnerstag Tagessuppe Gulaschsuppe mit Tagessuppe
18.09 2025’ Jagerschnitzel Gemuse(Gluten,Sell.) @Kartoffeltaschen(L) @
Y Kartoffelrdsti(Ei,L) Geleespeise Blattspinat(Gluten,L)
Salat der Saison(L,Se,3) Geleespeise
Geleespeise
Enth. 3
Freitag ngessuppe Tagessuppe _ _ Tagessup_pe
19.09 20’25 Fischstébchen(F) @Ged[’mstetes Fischfilet(F) Béarlauchrisotto
R Remoulade(Gluten,Ei,L,Se Mandel-Broccoli Salat der Saison(L,Se,3)
Reis Buttermilchdessert(L)
Puree(L) Buttermilchdessert(L)
Salat der Saison(L,Se,3)
Buttermilchdessert(L)
Enth. 3 Enth. 3
Italienischer Italienischer
Samstag, gk ohleintopf mit Gemiiseeintopf mit Gemiiseeintopf mit
20.09 2025 [oPitzkohleintopf mi emuseeintopf mi . emUseeintopf mi _
Rindfleisch Grie3kl6Rchen(Gluten,Ei,L Griel3kl6Rchen(Gluten,Ei,L
Cremedessert(Erdn,L) ,Sell.,3,6) ,Sell.,3,6)
Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L)
Enth. 3 Enth. 3
Sonntag ngessuppe Tagessuppe Tages.suppe.
21.09 202’5 Rinderbraten(Sell.) @Rmderbraten(Sell.) Sellerieschnitzel(Gluten)
e Speckbohnengemiise(Glut Karottengemiise Kartoffelecken
en,Sw/Sul,4,5,8) Kartoffelknddel halb und Sauerrahm-Dip(L)
Kartoffelknédel halb und halb(Gluten,Ei) Kuchendessert(Gluten,Ei,L
halb(Gluten,Ei) Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Enth. 5,4
Allergene: Zusatzstoffe:
Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o 1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L= Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss, SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle

Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und




