Speiseplan Mittag

® _ | Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg .
Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!
30.06.2025 bis 06.07.2025
Menu 1 Menu 2 Menu 3
Montag [Tagessuppe Taggssuppe _ _ Tages_sqpp_e
30.06 20é5 Ggschnetzel;es aus @Geduns_tetes Fischfilet(F) Tgrtel[!nl mit _

e Héahnchenfleisch Senf-Dillso3e(Gluten,L) Kéasefillung(Gluten,Ei,L)
Reis Kartoffeln Krauterrahmsol3e(Gluten,L
[Tomatensalat Fruchtejoghurt(L)

Frichtejoghurt(L) Tomatensalat
Fruchtjoghurt(L)
Dienstag Tagessuppe . Herzhafter Tagessuppe _
01.07 202’5 Hahnchenbrust paniert @GemUseemtopf(GIuten,SeI Pasta (Nudeln) mit
- Remoulade(Gluten,Ei,L,Se ) Sommergemiise
Puddingdessert(Gluten,Er Puddingdessert(Gluten,Er
Kartoffelsalat(Gluten,Ei,Se dn,L,Scha) dn,L,Scha)
Puddingdessert(Gluten,Er
dn,L,Scha)
Mittwoch Taggssuppe Tagessuppe - Tagessuppe )
02.07 202’5 Allgauer Spaghetti(Gluten,Ei) Schwarzwurzelgemuse @

e Késespatzle(Gluten,Ei,L) Tomaten Auflauf(Ei,L)
Rostzwiebeln(Gluten,Erdn, MozarellasoRe(Gluten,L) Fruchtquarkspeise(L)
So,Sell.,Ses,Sw/Sul) Salat der Saison(L,Se,3)

Speck(4,5) Fruchtquarkspeise(L)
Fruchtquarkspeise(L)
Enth. 4 Enth. 3
Donnerstag Tagefssuppe. quessuppe Ta_gessuppe
03.07 2025’ Schnitzel "Wiener Huhnerfnkassee(Gluten,L) GrleBbrel(GIgten,L) @

o Art"(Gluten) Reis Fruchtcocktail
Kartoffelrosti(Ei,L) Salat der Saison(L,Se,3) Geleespeise
Salat der Saison(L,Se,3) Geleespeise
Geleespeise
Enth. 3 Enth. 3

Freitag Tag_essuppe Tagessuppe _ Tagessuppe

04.07 20’25 Hering "Hausfrauen @GemUseaquauf(El,L,SeII.) Reibekuchen aus @
s Art"(F,3,6,11) KésesoRe(Gluten,L) Kartoffeln(Ei)
Kartoffeln Buttermilchdessert(L) Apfelmus(6)
Buttermilchdessert(L) Buttermilchdessert(L)
Enth. 3,11 Enth. 6
Samstag Griner _ Kart_offeleintopf(L,SeII.) Kartoffeleintopf(L,SeII.)
05.07 202’5 Bohneneintopf(Sell.) @Schmkenwﬂrfel(SA,S) @ Beilagen Brotchen(Gluten)
e Brotchen(Gluten) Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L)
Cremedessert(Erdn,L)
Enth. 5,4
Sonntag Tagessuppe Tagessuppe [Tagessuppe
06.07 202’5 Schweinebraten @ Schweinebraten @ Schupfnudel — Pfanne

e Kartoffel-Barlauch— Kartoffel-Barlauch— 'Mexico"(Gluten,Ei)
Piree(L) Piree(L) Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Krautsalat Blumenkohlgemiise(Glute
Kuchendessert(Gluten,Ei,L n,L)

Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Allergene: Zusatzstoffe:

Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o

Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L=

Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss,

1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle

Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und




