Speiseplan Mittag

® _ | Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg .
Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!
27.10.2025 bis 02.11.2025
Menu 1 Menu 2 Menu 3
Montag [Tagessuppe Taggssupge _ Tagessqppe
27.10 20é5 Wurstgulasch(4,10) @ MarlllenknodeI(GIuten,E|,LVg_ge_tansche _ @
e Nudeln(Gluten) Frihlingsrolle(Gluten,Ei,Sa
Fruchtjoghurt(L) \Vanillesol3e(Gluten,L)
Kompott(6) Soja
Fruchtjoghurt(L) SolRe(Gluten,So,Sell.)
Wokgemise(Gluten,Sell.)
Reis
Enth. 10 Enth. 6
Dienstag [Tagessuppe Tagessuppe_ . [Tagessuppe Mi.ttag
28.10 202’5 Hahnchen @Gekochte Eier(Ei) @Nudelauﬂauf mit
e Currygeschnetzeltes(Glute Senfsol3e(Gluten,Se) Gemise(Gluten,L)
n,L) Kartoffeln Puddingdessert(Gluten,Er
Reis Salat der Saison(L,Se,3) dn,L,Scha)
Puddingdessert(Gluten,Er Puddingdessert(Gluten,Er
dn,L,Scha) dn,L,Scha)
Enth. 3
Mittwoch Tagessuppe Tagessuppe Tagessqppe
29.10 202’5 Lasagne @Ruhrel(El,L,Sell.) @Vegetansche @
e Fruchtquarkspeise(L) Spinat(Gluten,L) Maultaschenpfanne
Kartoffeln Fruchtquarkspeise(L)
Fruchtquarkspeise(L)
Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
ggnfgrzségg’ Schnitzel(Gluten,Ei) @ Milchreis(L) @Ofengemﬂse
e RahmsoRRe(Gluten,L) Zimt/Zucker Feta—
Herzoginkartoffel Kompott(6) Wrfel(Erdn,So,Sell.,Ses)
Salat der Saison(L,Se,3) Geleespeise Kartoffelecken
Geleespeise Sauerrahm-Dip(L)
Geleespeise
Enth. 3 Enth. 6
Freitag ngess_uppe Tagessuppe Tagessuppe_
31.10 20’25 Fischfrikadelle(F) . @Gnocu(a) Gemuserosti @
Refofma.tionstag Remoulade(Gluten,Ei,L,Se Rahmgemise(L) Krauterquark(L)
Buttermilchdessert(L) Salat der Saison(L,Se,3)
Puree(L) Buttermilchdessert(L)
Salat der Saison(L,Se,3)
Buttermilchdessert(L)
Enth. 3 Enth. 3
Samstag Késelaqchsuppe mit Gemuseeintopf mit GemUseeintopf mit
0111 202’5 Hackfleisch Kartoffeln(Sell.) Kartoffeln(Sell.) @
Allérhéili on Cremedessert(Erdn,L) Brotchen(Gluten) Brotchen(Gluten)
9 Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L)
Sonntag Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
02.11 202’5 Pikantes @ Schweineragout(Gluten,L) Reispfanne Mediterran
e Schweinegulasch(Gluten,L Semmelknédel(Gluten,Ei) Salat der Saison(L,Se,3)
Karottensalat Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Semmelknédel(Gluten,Ei) Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Gurkensalat(L)
Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Enth. 3
Allergene: Zusatzstoffe:

Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o
Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L=
Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss,
Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und

1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle




