Speiseplan Mittag
> | Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg .
Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!

28.04.2025 bis 04.05.2025

Menu 1 Menu 2 Menu 3
Montag [Tagessuppe Tagess_uppg [Tagessuppe _
28.04 20é5 Hackbraten(GIuten,L,S(_ell.) Grat. Fl_schﬂlet(GIuten,F,L) Apfelstrut_jel(GIuten,El)
T Gourmetsol3e(Gluten,Ei,L) Senf-Dillso3e(Gluten,L) Heisse Kirschen(Gluten)
Kohlrabigemise(Gluten,L) Kartoffeln \Vanillesol3e(Gluten,L)
Kartoffeln Salat der Saison(L,Se) Fruchtejoghurt(L)
Frichtejoghurt(L) Friichtejoghurt(L)
Enth. 3
Dienstag [Tagessuppe _ [Tagessuppe Tagessqppe
29.04 202’5 Schupfnudeln_(GIuten,El) Gulasch(Gluten,L,Sell.) @ Ve"ge_tansche _ @
- Sauerkraut mit Nudeln(Gluten) Frahlingsrolle(Gluten,Ei,Sc
Dorrfleisch(Gluten,Sw/Sul) Apfelmus
BratensofRe(Gluten) Buttermilchdessert(L) Soja
BratensoRe(Gluten) SolRe(Gluten,So,Sell.)
Buttermilchdessert(L) Wokgemise(Gluten,Sell.)
Reis
Enth. 6
Mittwoch Tagessuppe . Tagessuppe V'egetar!scher
30.04 202’5 Hahnchenfleischpfanne @ Geflligelspiel3 @ Linseneintopf(Gluten,Sell.)
T Nasi Goreng Spargelsol3e(Gluten,L) Puddingdessert(Gluten,Er
Reis Mandelreis(Scha) dn,L,Scha)
Salat der Saison(L,Se) Salat der Saison(L,Se)
Puddingdessert(Gluten,Er Puddingdessert(Gluten,Er
dn,L,Scha) dn,L,Scha)
Enth. 3 Enth. 3
[Tagessuppe [Tagessuppe [Tagessuppe
%cingsrzségg’ Schweinebraten @ Schweinebraten @ B[_umenkohl _ @
Méifei.ertag Zwiebelso3e(Gluten) BratensoRe(Gluten) Kasemedailon(Gluten,Ei,L,
Kartoffeln Kartoffeln Sell.)
Krautsalat Karottensalat RieslingsoRe(Gluten,L,Sw/
Geleespeise(L) Geleespeise(L) Sul)
Kartoffeln
Apfel-Rote—Beete—
Freitag Geleespeise(L) _ Tagessuppe Tagessuppe _
02.05 20’25 Hackballchen(Gluten,Ei) Geflligelbratwurst Semmelknédel(Gluten,Ei)
e Schwarzwurzelgemise(Gl Gefllgelsol3e Pilzragout(Gluten,L)
uten,L) Karottengemiise(Gluten) Salat der Saison(L,Se)
Kartoffeln Kartoffeln Karamelpudding(L)
Karamelpudding(L) Karamelpudding(L)
Enth. 3
Samstag Kartoffeleintopf(L,Sell.) _ .
03.05 202’5 Bockwurst @ Kartoffeleintopf(L,Sell.) Kartoffeleintopf(L,Sell.)
e Cremedessert(Erdn,L) Bockwurst Beilagen Brotchen(Gluten)
Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L)
Enth. 7 Enth. 7
Sonntag Tagessuppe Tagessuppe Tages_sqpp_e .
04.05 202’5 ZU(lcher Geschnetzeltes @ ZUrlcher Geschnetzeltes @ T_orteII|n| mit Spmat— @
e Kaisergemiise Kaisergemiise Ricotta(Gluten,Ei,L)
Spatzle(Gluten,Ei) Spatzle(Gluten,Ei) Sahne SoRe(Gluten,L)
Kuchendessert(Gluten,Ei,L Kuchendessert(Gluten,Ei,L Tomatensalat
Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Allergene: Zusatzstoffe:
Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o 1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L= Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss, SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle

Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und




