Speiseplan Mittag
> | Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg .
Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!

15.12.2025 bis 21.12.2025

Menu 1 Menu 2 Menu 3
Montag Tag_essuppe Tagessuppe [Tagessuppe
15.12 20é5 ZUncher Geschnetzeltes @ Pl_kantes @Schupfnudel Gemise @
e Reis Rinderhaschee(Gluten,Sell Pfanne
Griiner Bohnensalat ) Fruchtjoghurt(L)
Fruchtjoghurt(L) Geriebener Kase(L)

Bunte Nudeln(Gluten)
Salat der Saison(L,Se,3)

Fruchtjoghurt(L)
Enth. 3
Dienstag nggssuppe Ta_lgess_uppe Tagessm_Jppe
16.12 202’5 Konigsberger _ @ M_|Ichre|s(L) @B_rokkolmussecke(GIuten, @
e Klopse(Gluten,Ei,L) Zimt+Zucker Ei,Erdn)
Kartoffeln Kompott(6) Sauerrahm-Dip(L)
Rote Beete(Sell.,Se) Puddingdessert(Gluten,Er Kartoffeln
Puddingdessert(Gluten,Er dn,L,Scha) Puddingdessert(Gluten,Er
dn,L,Scha) dn,L,Scha)
Enth. 6
Mittwoch Tagessuppe Tagessuppe Tagesguppe
1712 202’5 Hahnchenbrust @Pellkartoffeln Gnocci(Ei) @
e Salbeisol3e Krauterquark(L) Paprika—
Reis Salat der Saison(L,Se,3) KéasesoRRe(Gluten,L)
Salat der Saison(L,Se,3) Fruchtquarkspeise(L) Rostzwiebeln(Gluten,Erdn,
Fruchtquarkspeise(L) So,Sell.,Ses,Sw/Sul)
Fruchtquarkspeise(L)
Enth. 3 Enth. 3
Donnerstag Tage§suppe . [Tagessuppe . [Tagessuppe
18.12 2025’ Schnitzel(Gluten,Ei) @ SRer Auflauf(Gluten,Ei,L) Kartoffeltaschen(L) @
e Paprikasol3e FruchtsoRRe Balkangemise(Gluten)
Kartoffeln Kompott(6) Geleespeise
Salat der Saison(L,Se,3) Geleespeise
Geleespeise
Enth. 3 Enth. 6
Freitag Tagess_upp(-;- Tagessuppe _ Tagessuppe
1912 20’25 Grat. Fischfilet(Gluten,F,L) Spinat—Kartoffel Gratin(L) Geflllte @
T Dillsol3e(Gluten,L) Buttermilchdessert(L) \Veg.Paprikaschote(Gluten,
Kartoffeln Ei,So)
Salat der Saison(L,Se,3) Tomatensauce(Gluten,Sell
Buttermilchdessert(L) .,1,3,6,11)
Reis
Buttermilchdessert(L)
Enth. 3 Enth. 1,3,11

Mohren—Kartoffel-Eintopf Mohren—Kartoffel-Eintopf Mohren—Kartoffel-Eintopf

Z%alnf;%%’g, Mettenden(3,4) Gefllgelwlrstchen Brotchen(Gluten)
e Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L)

Enth. 3
Sonntag, [Tagessuppe [Tagessuppe Tagessqppe
21.12.2025 Sauerbraten(Sell.,Se) Sauerbraten(SeII.,Sg) @Vegetarlsche . @
Winteranfang Rotkraut(GIuIen) Schwarzwurzelgemise(Gl quagne(GIuten,El,L)
Serviettenknddel(Gluten,L) uten,L) Kasesole(Gluten,L)
Kuchendessert(Gluten,Ei,L Piree(L) Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Allergene: Zusatzstoffe:
Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o 1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L= Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss, SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle

Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und




