® Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg

Speiseplan Mittag

Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!
09.03.2026 bis 15.03.2026

Menu 1 Menu 2 Menu 3
Montag Ta}gessuppe Tagessuppe [Tagessuppe
09.03 20é6 Frikadelle F|_schroulade(GIuten,F,L) B_untes @

e Erbsen und DillsoRe(Gluten,L) Eierragout(Gluten,L)
Mohrengemiise(Gluten) Spinat(Gluten,L) Kartoffeln
Puree(L) Kartoffeln Fruchtjoghurt(L)

Fruchtjoghurt(L) Fruchtjoghurt(L)
Dienstag [Tagessuppe [Tagessuppe Taggssuppe _
10.03 202,6 Wurstsalat(10) Bunte Nudeln(Gluten) Mediterrane Reispfanne

e Bratkartoffeln(Sw/Sul) Mozarellasol3e(L) Salat der Saison(L,Se,3)
Puddingdessert(Gluten,Er Salat der Saison(L,Se) Puddingdessert(Gluten,Er
dn,L,Scha) Puddingdessert(Gluten,Er dn,L,Scha)

dn,L,Scha)
Enth. 10 Enth. 3 Enth. 3
Mittwoch Tagessuppe - Rindfleischeintopf mit Tagessuppe '
11.03 202,6 Hahnchenknusperfilet(Glut Kartoffeln(Sell.) Schupfnudeln(Gluten,Ei)

e en,L) Brotchen(Gluten) Pilzragout(Gluten,L)
Kartoffel-Gurkensalat Fruchtquarkspeise(L) Kleiner Salat(Ei,L,3,6,7,11)
Fruchtquarkspeise(L) Fruchtquarkspeise(L)

Enth. 7,6,3,11
Donnerstag, ;age:ssup"pe Tagessuppe Tagessuppe
12032026 PC nltz_el Hawai Geflligelspield Kartoﬁelg_emuse Auflauf(L)@
Herzoginkartoffel Spargelsofl3e(Gluten,L) Geleespeise
Salat der Saison(L,Se,3) Brokkoligemuse(Gluten,L)
Geleespeise Mandelreis(Scha)
Geleespeise
Enth. 3
Freitag Tagessgppe Tages_sqpp_e _ Tagessqppe
13.03 20’26 Bunte Fischpfanne(F) Tortellini mit Spinat— @Germknodel(Gluten) @

e Reis Ricotta(Gluten,Ei,L) \Vanillesol3e(Gluten,L)

Buttermilchdessert(L) Sahne SoRe(Gluten,L) Kompott(6)
Salat der Saison(L,Se) Puddingdessert(Gluten,Er
Buttermilchdessert(L) dn,L,Scha)
Enth. 3 Enth. 6
Samstag Lirjseneintopf(GIuten,Sell.) Gemuseeintopf mit GemUseeintopf mit
14.03 202’6 Wiener Wiirstchen(3,10) @ Kartoffeln(Sell.) @Kartoffeln(SeIl.) @
e Brotchen(Gluten) Brotchen(Gluten) Brotchen(Gluten)
Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L)
Enth. 10
Sonntag Tagess_uppe _ Tagessuppe _ Tagessup_pe
15.03 202’6 Schweinelende in Schweinelende in Gnocci(Ei) @

e Rahmsol3e Rahmsol3e GemuisesolRe(Gluten,L,Sel

Mischgemuse(Gluten,L) Mischgemuse(Gluten,L) .
Spatzle(Gluten,Ei) Spatzle(Gluten,Ei) Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Kuchendessert(Gluten,Ei,L Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Allergene: Zusatzstoffe:
Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o 1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L= Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss, SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle

Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und




