Speiseplan Mittag

® _ | Kreiskrankenhaus
‘ ‘ Weilburg .
Anderungen sind der Kiiche vorbehalten!
27.04.2026 bis 03.05.2026
Menu 1 Menu 2 Menu 3
Montag Tagessuppe Taggssuppe _ [Tagessuppe
27.04 20é6 Himmel und Erde @ Schinkennudeln(Gluten,Ei, Dampfnudeln(Gluten) @
T Piree(L) Sw/Sul) Mohnbutter
Apfelmus Tomatensauce(Gluten,Sell Kompott
Fruchtjoghurt(L) ) Fruchtjoghurt(L)
Salat der Saison(L,Se)
Fruchtjoghurt(L)
Enth. 6 Enth. 4,3,1,11 Enth. 6
Dienstag [Tagessuppe . quessuppe Tage;sqpp_e )
28.04 202,6 Mayltaschen mit _ Hahnchenbrust @Zucehlm mit Fetaftllung @
- Fleischfullung(Gluten,Ei) Krautersol3e(Gluten,L) [Tomatensauce(Gluten,Sell
Speck Vitalgemuse(Gluten) )
7wiebelsol3e(Gluten) Reis Rostkartoffeln(F)
Salat der Saison(L,Se) Puddingdessert(Gluten,Er Puddingdessert(Gluten,Er
Puddingdessert(Gluten,Er dn,L,Scha) dn,L,Scha)
dn,L,Scha)
Enth. 3 Enth. 1,3,11
Mittwoch Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
29.04 202,6 Gyros @ Pellkartoffeln Gemiuse Frittata aus @
T Zaziki(L) Krauterquark(L) Nudeln(Ei)
Reis Salat der Saison(L,Se) Fruchtquarkspeise(L)
Krautsalat Fruchtquarkspeise(L)
Fruchtquarkspeise(L)
Enth. 3
[Tagessuppe [Tagessuppe [Tagessuppe
ggngfrzségg’ Schnitzel(Gluten,Ei) @ Gekochte Eier(Ei) Panierter @
T ZwiebelsolRe SenfsoRRe(Gluten,Se) Blumenkohl(Gluten)
Kartoffeln Kaisergemuse(Gluten,L,S Knoblauch—
Salat der Saison(L,Se) ell.) Schmandcreme(L)
Geleespeise Kartoffeln Salat der Saison(L,Se,3)
Geleespeise Baguettebrotchen(Gluten)
Geleespeise
Enth. 3 Enth. 3
Freitag Tagess_uppe Tagess_,uppe Tagessuppe
01.05 20’26 Schweinesteak Schweinesteak Spinatknddel
Méifei.e ta Kartoffelgratin(Gluten,Ei,L) BratensoRe(Gluten) KésesoRe(Gluten,L)
9 Isalat der Saison(L,Se,3) Kartoffelgratin(Gluten,Ei,L) Rostzwiebeln(Gluten,Erdn,
Buttermilchdessert(L) Salat der Saison(L,Se,3) So,Sell.,Ses,Sw/Sul)
Buttermilchdessert(L) Buttermilchdessert(L)
Enth. 3 Enth. 3
Samstag Rindfleischeintopf mit Rindfleischeintopf mit vegetarischer Erbseneintof
o oag. . Kartoffen(Sell.) @Kartoﬁeln(Sell.) @Cremedessert(Erdn,L) @
e Cremedessert(Erdn,L) Cremedessert(Erdn,L)
Sonntag Tagessuppe Karottengemuse Tagessuppe
03.05 202’6 Rinderrouladen Rinderrouladen Kartoffel Mangold
e Apfelrotkohl Karottengemiise Auflauf(Ei,L)
Semmelknédel(Gluten,Ei) Semmelknédel(Gluten,Ei) Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Kuchendessert(Gluten,Ei,L Kuchendessert(Gluten,Ei,L
Enth. 6
Allergene: Zusatzstoffe:

Gluten= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut o
Hybride), K= Krebstiere, Ei= Eier, F= Fisch, Erdn= Ernusse, So= Sojahaltig, L=
Milchprodukte (einschl. Laktose), Scha= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Wallnuss,
Cashews,..), Sell.= Sellerie, Se= Senf, Ses= Sesamsamen, Sw/Sul= Schwefeldioxid und

1= mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoff, 3= mit Konservierungsstoff, 4= mit Nitritpokelsalz, 5= mit
Nitrat, 6= mit Antioxidationsmittel, 7= geschwefelt, 8= geschwarzt, 9= gewachst, 10= mit Phosphat, 11= mit
SuRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalaninquelle




